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Mar palinka-turisztikat is tanulhatunk az
egyetemen

Pélinka-turisztikai szakiranyu tovabbképzést indit a Budapesti Metropolitan Egyetem (METU). Az
orszagban egyedilallo képzés felkésziti a résztvevéket arra, hogy — a borhoz hasonléan — a magyar
nemzeti ital, a palinka is mélt6é rangot kapjon a gasztronémiai és turisztikai programok tervezésekor.

Legyen sz6 ir whiskey-rél, német sorokrél vagy kubai rumrdl, vilagszerte tobb helyen épitenek turisztikai
programokat egy-egy mindségi alkoholos italra. Magyarorszagon a palinkaturizmusban is remek lehet8ségek
rejlenek, de ehhez a megfelel6 min6ségl palinka mellett szlikséges kialakitani a teljes élménylancra felf(izott
vonzo turisztikai kinalatot az ital koré épitett rendezvényekkel, megfeleld kiszolgalassal és atgondolt
kiséréprogramokkal.

Tavaly Magyarorszagon kozel nyolcszaz bérfézde és kereskedelmi palinkaf6zde miikodott. A magyar fézdék
magas mindségl, kivalé termékeket allitanak el6, emellé azonban még hianyzik az a gasztroturisztikai
tapasztalat, tudas és emberi er6forras, amivel a palinka, mint nemzeti ital a trendeket kdvetd, az orszagmarkat
er@sitd, fenntarthaté és sikeres turisztikai termékkeé fejleszthetd.

~Folyamatosan figyeljiik a munkaerdpiaci réseket, és ezekre reflektalva rugalmasan alakitiuk ki képzési
kindlatunkat. A hazai palinkaagazat régi igénye a megfeleld turisztikai szakembergarda, Oriiliink, hogy az
egyetemen most alkalmunk nyilt megteremteni ehhez az oktatasi hatteret — mondta Bachmann Bdlint, a
Budapesti Metropolitan Egyetem rektora.

A METU képzése egyeduldlld: palinkara, mint turisztikai termékre specializalt oktatas nincsen az orszagban.
Az itt végz6é hallgatdk tobbek kozt turisztikai szervezeteknél, palinkafézdék marketingszakembereként,
boraszatoknal, bormarketinggel, borturizmussal foglalkozé szervezeteknél, borrérgiok szervezeteinél,
széllodakban, éttermekben, orszagmarkaval és hungarikumokkal foglalkozd szervezeteknél tudnak majd
elhelyezkedni.

A szakiranyl tovabbképzés a turizmus és a vendéglatas alapjai mellett betekintést nyUjt az ételek és italok
parositasanak ismereteibe, a palinkabiralat alapjaiba. A résztvevék tanulnak a palinka alapanyagairdl, a
gyumolcsokrél, az elballitas mdédszereirdl, a vilag parlatairdl, a palinka torténetérél, és megismerkednek a
pélinka jogszabalyi és intézményrendszerével, kereskedelmével is. Feltérképezik az orszag gasztrondmiai
régioit, és igy képesek lesznek a palinkaval kapcsolatos turisztikai termékfejlesztésre.

A képzés tdmogatdja a Palinka Nemzeti Tanacs, illetve turisztikai szolgéltatoként a Budapesti Palinka
Muzeum, de hamarosan tovabbi neves szakmai szervezetek is csatlakoznak a mar meglévd partnerekhez.
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Az 06sszel induld, egyéves szakiranyu tovabbképzés hallgatéi a legjobb turisztikai és gasztrondmai
szakemberektdl tanulhatnak. A szak elinditoja Nagy Illdikd mestertanar, a protokoll szaktanacsado-
rendezvényszervez® szakiranyu tovabbképzés vezetbje. Menedzsere Ocsenas Katalin, az Agardi
Palinkafézde korabbi kommunikacios vezetdje és marketing-szakembere, aki jelenleg egy kulturalis kbzpont
igazgatdjaként, fesztivalok szervezéjeként dolgozik a Velencei-t6 kulturalis és gasztroturizmusan.
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A Budapesti Metropolitan Eqyetemrél

A Budapesti Metropolitan Egyetem (METU) Magyarorszag legnagyobb magankézben Iévé felsGoktatasi intézménye. A METU-n 2 karon,
4 f6 képzési teruleten folyik képzés: kommunikacio, Uzlet, turizmus és milvészet. A folyamatosan bévilé magyar és angol nyelvi
kinalatban jelenleg 33 alapszak, 25 mesterszak, 20 szakiranyu tovabbképzés és 7 fels6oktatasi szakképzés kozil valaszthatnak az
egyetem irant érdekl6dék. A Metropolitannek jelenleg kdzel 6000 hallgatéja van, akik 2011-t61 mar nemcsak a févarosban, hanem
Hoédmezévasarhelyen is folytathatjak tanulmanyaikat. Az intézmény 2001 6ta meghatarozé és dinamikusan fejl6dé szerepléje a hazai
fels6oktatasnak. Képességfejlesztd tréningrendszere egyedilallé. A METU jelenleg koézel 200 kulféldi intézménnyel tart fenn
partnerkapcsolatot.
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